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Календарный рабочий план преподавателя  Сухоруковой С.А.
	Наименование  профессионального  модуля
	ПМ.01 Организация питания  в организациях общественного питания

	Специальность
	43.02.01 Организация обслуживания в общественном питании

	Курс
	 

	Группа
	  

	Планируемое число аудиторных часов по учебному плану на  ПМ.01: 

- Раздел 1 ПМ.01 Товароведение продовольственных и не продовольственных товаров

- Раздел 2 Организация и технология производства продукции общественного

- Раздел 3 Физиология питания, санитария и гигиена
· учебная практика                   
	450
136
266
  48

  72

	в т.ч.  практические  занятия и лабораторные работы
	170

	курсовые работы
	  -

	Календарный рабочий  план составлен в соответствии с рабочей программой  профессионального модуля ПМ.01 Организация питания  в организациях общественного питания, утверждённой 31.08. 2014 г. 

	Подпись преподавателя                         ______________    С.А.Сухорукова 


Распределение часов по профессиональному модулю
3 Структура и содержание профессионального модуля ПМ. 01 Организация питания в организациях общественного питания

	Междисциплинарный курс (индекс МДК)
	Курс 
	Семестр
	Максимальная

учебная нагрузка и практика
	Объем времени, отведенный на освоение междисциплинарного курса (курсов)
	Практика

	
	
	
	
	Обязательная аудиторная учебная нагрузка обучающегося
	Самостоятельная
работа
обучающегося
	Учебная,               
часов
	Производственная
(по профилю
специальности),  часов если предусмотрена
рассредоточенная
практика)

	
	
	
	
	Всего,
часов
	в т.ч. лабораторные
работы и
практические
занятия,
часов
	в т.ч., курсовая
работа (проект),
часов
	Всего, часов
	в т.ч., курсовая
работа (проект),
часов
	
	

	Раздел 1 Товароведение продовольственных товаров и продукции общественного питания
	II
	III-IV
	204
	136
	50
	-
	68
	-
	
	

	Раздел 2 Организация и технология производства продукции общественного питания
	II
	III-IV  
	399
	266
	110
	-
	133
	-
	
	

	Раздел 3 Физиология питания, санитария и гигиена
	II
	    IV   
	72
	48
	10
	-
	24
	-
	
	

	УП.01 Учебная  практика
	
	 IV   
	72
	-
	-
	-
	-
	-
	72
	-

	Всего:
	
	
	747
	450
	170
	-
	225
	-
	72
	-


Форма промежуточной аттестации обучающихся:   
Раздел 1 Товароведение продовольственных товаров     –  экзамен  в III семестре;
Раздел 2 Организация и технология производства продукции общественного –  экзамен  в   IV семестре;

Раздел 3 Физиология питания, санитария и гигиена -  дифференцированный зачёт в  IV   семестре.
 Содержание обучения по

	№/№ урока
	Наименование разделов и тем
Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся,

курсовая работа (проект) МДК
	Объем  часов


	Уро-вень
	Тип урока
	Вид  занятия
	Домашнее задание

	
	
	Всего
	Ауд.
	Лаб.
	Сам.
	
	
	
	

	Раздел 1 ПМ.01 

Товароведение продовольственных и не продовольственных

товаров
	
	136 
 
	50 
	
	 
	 
	 
	  

	МДК 01.01 

Товароведение продовольственных и непродовольственных товаров
	
	
	
	
	
	
	
	

	 Глава 1  Товароведение продовольственных товаров
	204
	136
	50
	68
	
	
	
	

	Введение
	3
	2
	-
	1
	
	
	
	

	1
	Ключевые понятия, продукция, товар товароведения. Предмет, цели и задачи товароведения. Принципы товароведения. Межпредметные связи товароведения с другими учебными дисциплинами. Состояние и перспективы развития потребительского  рынка России.
	 
	2
	-
	-
	2
	Сообщение 

новых знаний
	Урок с элементами лекции
	 ОИ 1, с.81-86

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	
	
	1
	
	
	
	ДИ 1, с 35-45
Доклады по темам

	
	Реферат на тему  « Состояние и перспективы развития продо​вольственного рынка России»
	
	
	
	
	
	
	
	

	Тема 1.1  Ассортимент товаров
	6
	 2
	2
	2
	
	
	
	

	2
	Ассортимент товаров.  Ассортимент товаров. понятие, виды, их краткая характеристика. Свойства и показатели ассортимента: номенклатура, краткая характеристика, расчет показателей. Применение показателей ассортимента для рационального формирования ассортимента 
	
	2
	
	
	2
	Сообщение 

новых знаний
	Урок с элементами лекции
	 ОИ 1, с.32-38

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	
	
	1
	
	
	
	

	
	Реферат на тему «Управления ассортиментом»
	
	
	
	
	
	
	
	

	3

	 Практическое занятие № 1
     Расчет показателей ассортимента и оценка ассортиментной политики организации общественного питания.
	  
	2
	-
	 
	2
	Комбин.
	Урок с элементами лекции
	 ОИ 1, с.58-62

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	
	
	
	1
	
	
	
	Подготовить доклад

	
	Доклад на тему «Роль   общест​венного   питания   в   обеспечении   продовольст​венной безопасности России»
	
	
	
	
	
	
	
	


профессиональному модулю
	Коды формируемых компетенций
	Материальное и информационное обеспечение занятий  
	Группы
	Ф.И.О. преподава-

теля (ей)

	
	
	Группа
	Группа
	

	ОК
	ПК
	
	план


	факт
	план


	факт
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


Содержание учебной
	№ п/п
	Индекс модуля или индекс МДК
	Наименование практики, виды работ.

Темы занятий 
	Кол-во часов

	Группа

	
	
	
	
	План
	Факт

	1
	ПМ.01
МДК 01.02 Организация и технология производства продукции общественного питания   
	Тема 1  Приготовление простых блюд из овощей и грибов

 
	6
	 24.02 – 02.03.14
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


практики
	Коды формируемых компетенций
	Материальное и информационное обеспечение занятий  
	Ф.И.О. мастера (ов) производственного обучения, преподавателя (ей)

	ОК
	ПК
	
	

	
	ПК 5.1
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


 Содержание производственной практики
	№ п/п
	Индекс модуля или индекс МДК
	Виды работ. Темы занятий
	Кол-во часов
	Группы

	
	
	
	
	Группа
	Группа

	
	
	
	
	План
	Факт
	План
	Факт

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


по профилю специальности  
	Коды формируемых компетенций
	Материальное и информационное обеспечение занятий 

 
	Ф.И.О. руководителя практики 

	ОК
	ПК
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


Материально-техническое обеспечение аудиторных занятий

	 № п/п
	Материально-техническое обеспечение занятий

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


Информационное обеспечение обучения
Основные источники (ОИ):
	№ п/п
	Наименование
	Автор
	Издательство, год издания

	ОИ 1
	
	
	

	ОИ 2
	
	
	

	ОИ 3
	
	
	

	ОИ...
	
	
	

	
	
	
	


Дополнительные источники (ДИ):
	№ п/п
	Наименование
	Автор
	Издательство, год издания

	ДИ 1
	
	
	

	ДИ 2
	
	
	

	ДИ 3
	
	
	

	ДИ...
	
	
	

	
	
	
	


Интернет-ресурсы (И-Р):

	И-Р 1
	

	И-Р 2
	

	И-Р 3
	

	И-Р...
	

	
	

	
	

	
	

	
	


